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 Fine Dining im 
 Michelin-Restaurant


Das The Restaurant bietet junge und innovative Gourmetküche vom Chef Fine Dining Heiko Nieder in einem stilvollen Ambiente. Das Gourmetrestaurant ist mit 19 Gault-Millau-Punkten und 2 Michelin-Sternen ausgezeichnet und damit eines der am höchsten ausgezeichneten Restaurants in Zürich. Lassen Sie sich von einem Aromenspektrum überraschen, welches keine Grenzen kennt, und erleben Sie einen unvergesslichen Abend im Michelin-Restaurant.






 





 Aromenspektrum von Heiko Nieder


Unser Chef Fine Dining Heiko Nieder begeistert Sie mit verblüffenden Gerichten, die sich über klassische Geschmacksbilder hinwegsetzen. Für seine von einem beeindruckenden Aromenspektrum geprägten Kreationen ist Heiko Nieder wiederholt ausgezeichnet worden. Das Amuse-Bouche-Menü zum Lunch bietet Ihnen einen spannenden Querschnitt durch das Schaffen seiner Arbeit. Abends servieren wir Ihnen unser The Restaurant Menü als 6- oder 8-Gang-Menü – selbstverständlich auch vegetarisch.






 Menü

 Lunch

  The Restaurant Lunch Menü 

 Amuse-Bouche-Menü Lunch

  The Restaurant Amuse-Bouche 

 Dinner

  The Restaurant Dinner Menü 

 Dinner vegetarisch

  The Restaurant vegetarisches Menü 








 





 CHEF FINE DINING
 HEIKO NIEDER


Seit der Eröffnung ist Heiko Nieder Chef Fine Dining. Für seine von einem beeindruckenden Aromenspektrum geprägten Kreationen ist er wiederholt ausgezeichnet worden. Im Jahr 2010 erhielt er den 2. Michelin-Stern, im Oktober 2012 den 18. Gault-Millau-Punkt, und er wurde zum «Aufsteiger des Jahres» gekürt. Im Juli 2013 erhielt Heiko Nieder von der «Bilanz» (Schweizer Wirtschaftsmagazin) im Hotelrating den Titel «Hotelkoch des Jahres». Gault Millau Deutschland verlieh ihm im November 2014 den Titel «Bester Deutscher Koch im Ausland». Im selben Jahr lancierte das Dolder Grand auf Heiko Nieders Initiative hin das Gourmetfestival THE EPICURE, welches jährlich im Herbst stattfindet. Im Oktober 2018 wurde Heiko Nieder von Gault Millau zum «Koch des Jahres 2019» gewählt und mit dem 19. Gault-Millau-Punkt ausgezeichnet.
Gemeinsam mit dem deutschen Matthaes-Verlag hat Spitzenkoch Heiko Nieder sein erstes Kochbuch herausgebracht. Das 384-seitige Werk «Heiko Nieder – The Restaurant» richtet sich an Gourmets und Genuss-Aficionados, die sich von ausgeklügelten Rezepten sowie edlen Bildern inspirieren lassen wollen.






  Das Kochbuch von Heiko Nieder 




 RESERVIERUNGEN
 ÖFFNUNGSZEITEN


 Die Tische im The Restaurant sind beliebt – weshalb wir eine frühzeitige Reservierung empfehlen. Gerne nehmen wir Reservationen für unser 6 und 8-Gang-Menü bis 19.45 Uhr entgegen.
 MITTWOCH BIS SAMSTAG
 19.00 BIS 22.00 UHR


 DONNERSTAG UND FREITAG ZUSÄTZLICH LUNCH
 12.00 BIS 14.00 UHR


 BIS 5 PERSONEN
  Online reservieren 

 AB 6 PERSONEN
  Anfrage senden 







 
 Details im The Restaurant by Fabian Häfeli







 PRIVATE DINING
 GOURMETGENUSS IM INTIMEN RAHMEN


Für Gesellschaften bis 12 Personen steht Ihnen im The Restaurant ein stilvoll eingerichteter Private Dining Room zur Verfügung. Ab sechs Personen kreiert unser Chef Fine Dining Heiko Nieder für Sie gerne ein Menü.






  ANFRAGE 




 Weinangebot


Das Weinangebot im The Restaurant umfasst mehr als 500 Positionen und begeistert den Kenner mit erstaunlichen Raritäten. Rund 1’300 Flaschen aus aller Welt werden unter kontrollierten Bedingungen in unserem markanten Winecube gelagert. In enger Zusammenarbeit mit Heiko Nieder erliest unsere von Gault-Millau ausgezeichnete Jung-Sommelière Katharina Sarrot für Sie die ideale Weinbegleitung zu jedem Gang.






 
 Ihre Gastgeber - Katharina Sarrot und Evelyn Igl







 TEAM
 GEMEINSAM ERFOLGREICH


Während manche Kontakt mit unseren Gästen haben, bleiben andere unsichtbar. Wichtig sind alle Mitglieder unseres Teams. Denn sie gewährleisten einen souveränen Ablauf und damit ein einzigartiges Gourmeterlebnis im The Restaurant.







 Special offers

Loading...
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  Alle Specials 








 Kontakt
The Dolder Grand
 Kurhausstrasse 65
 8032 Zurich
 Switzerland
Tel +41 44 456 60 00
 Fax +41 44 456 60 01
 info@thedoldergrand.com
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