
Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.  
Gerne geben wir Ihnen auf Anfrage weitere Auskünfte zu im Menü enthaltenen Allergenen.  

Starters  
 

Auberginen - Zucchetti - Tatar  
Avocado, Kapern & Rucola  

24  
 

Bûche de C hèvre   
Apfel - Rotkrautsalat & Maroni  

23 
 

Thunfisch - Lachs - Sashimi  
Wakame - Algen & Mango - Chili -Chutney  

36 
 

Gambero Rosso Carpaccio  
Zitrusfrüchte, Ricotta & Bottarga  

42 
 

Gebratene Gänsemastleber  
Quitten -Tarte, Trüffel & Bone - Marrow - Gravy  

42  
 

Saltz - Schlemmer - Schnitte  
Rindstatar, Eigelb -Crème & Crème Fraîche  

Himbeeressig -Senf -«Kaviar» | 46 
+ 10g Osci ètra Kaviar | 68  

+ 30g Osci ètra Kaviar | 162  
 

 
 

Salads & Soups  

 
Nüsslisalat  

Birne, Pumpernickel & Süsskartoffel -Dressing  
24  

+ Hirschsalsiz   
10 

 

Randen - Feigen - Salat   
Bulgur, Feta & Baumnüsse  

24 
 

Hokkaido - Kürbis - Currysuppe   
Physalis & Kürbiskerne  

19 
 

Schwarzwurzelcrèmesuppe   
Trüffel & Portwein  

22 
+ Gebratene Wachtelbrust  

10 

 
 
 

 



Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.  
Gerne geben wir Ihnen auf Anfrage weitere Auskünfte zu im Menü enthaltenen Allergenen.  

Saltz Signature Dishes  

 
Swiss Black Angus «Hacktätschli » 

Karotten, Kartoffelstock & Portwein -Zwiebel - Jus  
48 

 

Black Cod  
Aubergine, Pak Choi & Miso  

68  
 

Veganes «Pilz - Stroganoff»  
Räuchertofu, Cornichons & Randen  

36  
 
 

 

 
 

Classics  

 
Butternuss - Kürbis - Risotto   

Fenchel, Orange & Stracciatella di Bufala  
38 

+ Gebackene Softshell -Crab  
12 

 

Alpenzander  
Sauerkraut, Trauben & Champagner - Beurre - Blanc  

48 
 

Backhendl vom Ribelmais - Poulet  
Kartoffel - Gurkensalat & Preiselbeeren  

48  
 

Kalbs medaillons «Zürcher Art»  
Champignons & Kartoffelrösti  

60  
 

 
 

To Share  

 
Atlantik - Wolfsbarsch in der «Saltz» - Kruste  

Zwei Side Dishes & Saucen zur Auswahl  
Zubereitungszeit: 50 Minuten  

142 
 

28 Days Swiss Dry Aged Rinds - Tomahawk  
Zwei Side Dishes & Saucen zur Auswahl  

Zubereitungszeit: 50 Minuten  
185 

 
 
 



Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.  
Gerne geben wir Ihnen auf Anfrage weitere Auskünfte zu im Menü enthaltenen Allergenen.  

From Land & Sea  

 
Bremgartner Lachsforelle  

46  
 

Atlantik Dorade Royal  
58  

 

Bretonische Seezunge  
68  

 

Alpstein Ribelmais Poularde  
48  

 

Irischer Lammrücken «Provençale»  
56 

 

Volketswiler Duroc - Schweinekotelett  
54 

 

Irisches Black Angus Rindsfilet  
68  

 
Je ein Side Dish & Sauce zur Auswahl  

 

 
 

Side Dishes & Sauces  

 
Gemischter Blattsalat mit French Dressing  

12 
 

Pastinaken mit Haselnuss  I Brokkolini mit Mandeln  
 Miso -Pak Choi  I Mediterranes Grillgemüse  

Rahmspinat I Sautierte Waldpilze  
Basmat ireis mit Sojasprossen  I Safran -Risotto  

Kartoffelpüree mit Röstzwiebel  I Kräuter -Spätzle  
Kartoffel - Gratin  

10 
 

Trüffel  Rösti -Fries  
16 

 
Estragon - Beurre Blanc | Safran -Velouté | Chimichurri  

Café de Paris - Butter | Portwein -Zwiebel - Jus | Cognac -Pfeffer -Sauce  
Trüffel - Sauce | Bone -Marrow - Gravy | Sauce Béarnaise  

6 

 
 

Brot: Schweiz  
 

Austern: Frankreich | Black Cod: USA | Dorade: Nordostatlantik | Gambero Rosso: Mittelmeer  
Hummer: Nordwestatlantik | Kaviar: China | Lachs: Norwegen | Lachsforelle: Schweiz | Rauchlachs: Norwegen  

Seezunge: Nordostatlantik | Soft Shell Crab: Westlicher Zentralpazifik | Stör: Italien | Thunfisch: Nordwestatlantik  

Wolfsbarsch: Nordostatlantik | Zander: Europ äisches  Binnengewässer  
 

Gänsemastleber: Ungarn | Hirschsalsiz: Schweiz | Kalb: Schweiz  
Kalbskopf: Schweiz | Lamm: Irland  | Perlhuhn: Frankreich | Poulet : Schweiz | Reh: Österreich  

Rind : Schweiz | Rindsfilet: Irland | Schwein: Schweiz  | Tomahawk: Schweiz  
Wachtel: Frankreich  | Wagyu: Schweiz | Wildschwein: Schweiz   



Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.  
Gerne geben wir Ihnen auf Anfrage weitere Auskünfte zu im Menü enthaltenen Allergenen.  

Small Bites  

 
Je 2 Stück  

 

Blumenkohl - Popcorn - Falafel  
Spinat & Trüffel  

8 
 

R auchlachs - Crêpe  
Meerforellenrogen & Crème F raîche  

10 
 

Lobster Mac & Cheese Balls  
Harissa & Röstzwiebeln  

12 
 

«The Golden Egg»  
Räucherstör, Kalbskopf & Osci ètra - Kaviar  

16 
 

Swiss - Wagyu - Tatar  
Belper Knolle & Eigelb  

12 
 

Gillardeau Austern  
Chesterbrot & Himbeer - Vinaigrette  

1 Stück I 9 
6 Stück I 52  
12 Stück I 98  

 

Chef’s Selection  
Für 2 Personen  

54  
 

 
 

Herbst  Special  

 
Tagliatelle al Tartufo * 

Alba  Trüffel, Belper  Knolle & Bio - Landei  
48  

 

Frikassee vom Perlhuhn *  
Alba  Trüffel, Champignons & Bergkartoffel -Gnocchi  

56  
 

Wildschwein - Ghackets mit Hörnli  
Wildschwein - Ragout  & Apfelmus  

48  
 

Rehmedaillons  
Rotkraut, Spätzle & Cranberry -Rahmsauce  

68  
 

*2 Gramm Alba -Trüffel pro Gericht inklusive  
Jedes weitere Gramm als Supplement   

+ 17 


