Starters

NEGAY

Auberginen-Zucchetti-Tatar @
Avocado, Kapern & Rucola
24
Btliche de Chévre
Apfel-Rotkrautsalat & Maroni @
23

Thunfisch-Lachs-Sashimi
Wakame-Algen & Mango-Chili-Chutney
36

Gambero Rosso Carpaccio

Zitrusfrichte, Ricotta & Bottarga
42

Gebratene Gansemastleber

Quitten-Tarte, Triffel & Bone-Marrow-Gravy
42

Saltz-Schlemmer-Schnitte
Rindstatar, Eigelb-Créeme & Créme Fraiche
Himbeeressig-Senf-«Kaviar» | 46
+ 10g Osciétra Kaviar | 68
+ 30g Osciétra Kaviar | 162

Salads & Soups

Niisslisalat @
Birne, Pumpernickel & Susskartoffel-Dressing
24
+ Hirschsalsiz
10

JEGGIE

Randen-Feigen-Salat ﬁ
Bulgur, Feta & Baumnsse
24
Hokkaido-Kiirbis-Currysuppe
Physalis & Klrbiskerne @
19
Schwarzwurzelcrémesuppe
Triffel & Portwein
22
+ Gebratene Wachtelbrust
10

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.
Gerne geben wir lhnen auf Anfrage weitere Auskinfte zu im Menu enthaltenen Allergenen.



Saltz Signature Dishes

Swiss Black Angus «Hacktatschli»
Karotten, Kartoffelstock & Portwein-Zwiebel-Jus
48

Black Cod

Aubergine, Pak Choi & Miso
68

Veganes «Pilz-Stroganoff» s
Rauchertofu, Cornichons & Randen @
36

Classics

NEGG/s

Butternuss-Kurbis-Risotto
Fenchel, Orange & Stracciatella di Bufala @
38
+ Gebackene Softshell-Crab
12

Alpenzander

Sauerkraut, Trauben & Champagner-Beurre-Blanc
48

Backhendl vom Ribelmais-Poulet
Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeeren
48

Kalbsmedaillons «Zurcher Art»

Champignons & Kartoffelrosti
60

To Share

Atlantik-Wolfsbarsch in der «Saltz»-Kruste

Zwei Side Dishes & Saucen zur Auswahl
Zubereitungszeit: 50 Minuten
142

28 Days Swiss Dry Aged Rinds-Tomahawk
Zwei Side Dishes & Saucen zur Auswahl
Zubereitungszeit: 50 Minuten
185

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.
Gerne geben wir Ihnen auf Anfrage weitere Auskiinfte zu im Meni enthaltenen Allergenen.



From Land & Sea

Bremgartner Lachsforelle
46

Atlantik Dorade Royal
58

Bretonische Seezunge
68

Alpstein Ribelmais Poularde
48

Irischer Lammriicken «Provencale»
56

Volketswiler Duroc-Schweinekotelett
54

Irisches Black Angus Rindsfilet
68

Je ein Side Dish & Sauce zur Auswahl

Side Dishes & Sauces

EGGIg
Gemischter Blattsalat mit French Dressing @
12
Pastinaken mit Haselnuss | Brokkolini mit Mandeln
Miso-Pak Choi | Mediterranes Grillgemuse ESee
Rahmspinat | Sautierte Waldpilze @
Basmatireis mit Sojasprossen | Safran-Risotto
Kartoffelplree mit Réstzwiebel | Krauter-Spatzle
Kartoffel-Gratin
10
EGGI
Truffel Rosti-Fries Qﬁ
16

Estragon-Beurre Blanc | Safran-Velouté | Chimichurri
Café de Paris-Butter | Portwein-Zwiebel-Jus | Cognac-Pfeffer-Sauce
Triffel-Sauce | Bone-Marrow-Gravy | Sauce Béarnaise
6

Brot: Schweiz

Austern: Frankreich | Black Cod: USA | Dorade: Nordostatlantik | Gambero Rosso: Mittelmeer
Hummer: Nordwestatlantik | Kaviar: China | Lachs: Norwegen | Lachsforelle: Schweiz | Rauchlachs: Norwegen
Seezunge: Nordostatlantik | Soft Shell Crab: Westlicher Zentralpazifik | Stor: Italien | Thunfisch: Nordwestatlantik
Wolfsbarsch: Nordostatlantik | Zander: Européisches Binnengewdsser

Gansemastleber: Ungarn | Hirschsalsiz: Schweiz | Kalb: Schweiz
Kalbskopf: Schweiz | Lamm: Irland | Perlhuhn: Frankreich | Poulet: Schweiz | Reh: Osterreich
Rind: Schweiz | Rindsfilet: Irland | Schwein: Schweiz | Tomahawk: Schweiz
Wachtel: Frankreich | Wagyu: Schweiz | Wildschwein: Schweiz

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.
Gerne geben wir lhnen auf Anfrage weitere Auskinfte zu im Menu enthaltenen Allergenen.



Small Bites

Je 2 Stlck
Blumenkohl-Popcorn-Falafel ﬁ

Spinat & Truffel
8

Rauchlachs-Crépe
Meerforellenrogen & Créme Fraiche
10

Lobster Mac & Cheese Balls

Harissa & Réstzwiebeln
12

«The Golden Egg»

Rdaucherstor, Kalbskopf & Oscietra-Kaviar
16

Swiss-Wagyu-Tatar
Belper Knolle & Eigelb
12

Gillardeau Austern
Chesterbrot & Himbeer-Vinaigrette
1Stlck 19
6 Stuck | 52
12 Sttick 1 98

Chef’s Selection

Far 2 Personen

54
Herbst Special
Tagliatelle al Tartufo*
Alba Triiffel, Belper Knolle & Bio-Landei @
48

Frikassee vom Perlhuhn*

Alba Triffel, Champignons & Bergkartoffel-Gnocchi
56

Wildschwein-Ghackets mit Hornli
Wildschwein-Ragout & Apfelmus
48

Rehmedaillons
Rotkraut, Spatzle & Cranberry-Rahmsauce
68

*2 Gramm Alba-Triffel pro Gericht inklusive
Jedes weitere Gramm als Supplement
+17

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.
Gerne geben wir lhnen auf Anfrage weitere Auskinfte zu im Menu enthaltenen Allergenen.



