
HERKUNFT

Brot: Schweiz | Anchovis: Italien | Austern Gillardeau & Utah Beach: Frankreich
Austern Oesterij: Niederlande | Bulots: Frankreich | Crevetten & Crevettes Rouges: Italien

Dorade Royale: Griechenland | Hummer: USA | Jakobsmuschel: Norwegen
Kaviar: China | Königskrabbe: Nordostatlantik | Langoustine: Indischer Ozean

Oktopus: Mittlerer Ostatlantik | Thunfisch: Spanien | Vongole: Italien
Wolfsbarsch: Griechenland | Rind: Irland



L’ESPRIT DE SAINT-TROPEZ

Moët & Chandon und Pharrell Williams vereinen sich, um die Kunst des guten Lebens zu feiern. Inspiriert von der leb-
haften Energie, dem Sonnenschein und der zeitlosen Eleganz von Saint-Tropez lädt diese exklusive Kollektion dazu ein, 
unvergessliche Momente miteinander zu teilen.

Moët & Chandon Brut Impérial 								        1 dl	  20 
by Pharrell Williams Limited Edition 								        7.5 dl 	 120
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier
AOC Champagne, Frankreich
Frisch und grosszügig, mit Zitrusnoten, Brioche und sanften Champagnerperlen.

Moët & Chandon Ice Impérial - Demi Sec						      1 dl 	 25
by Pharrell Williams Limited Edition								        7.5 dl 	 150
Champagne, Orange, Eis
Elegant und zeitlos, mit feiner Perlage, Bitternoten und einem Hauch Süsse.

LE BAR

Douliou Douliou									         25
Unser Signature-Drink, benannt nach der Hymne von Saint-Tropez
Cognac, Lemon Sherbet, Moët & Chandon Brut Imperial by Pharell Williams

The Petanque Call								        25
Cachaca 51, Pernod, Ananas Likör, Limette & Mandel Sirup

La Riviera										          25
Gardener Gin, Blaubeeren & Basilikum Sirup, Noilly Prat & Provencale Tonic

Pastis 51										          11
Mit Eis & Wasser

Banana Bonanza										          19
Kokosnuss Wasser, Bananen Sirup, Limone & Ananas Soda

Französisches Lebensgefühl, 
Raffinesse und Savoir-faire.

LE SIGNATURE 
DU CLUB

Tour De Fruits De Mer
Hummer, Austern, Bulots, Jakobsmuschel, 

Vongole, Kingcrab & Crevetten

Ab zwei Personen 
148 pro Person

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer angegeben.
Gerne geben wir Ihnen auf Anfrage weitere Auskünfte über die im Menü enthaltenen Allergene.

POUR FINIR

Orangensorbet			   18
Wodka & Moët Ice

La Tarte Tropézienne		  16
Pfirsich & Vanille

À PARTAGER

Crudités			   14
Tapenade, Anchovis-Dip & Spicy Joghurt

Charentais-Melone			   18
Kirschtomaten, Burrata di Bufala & Basilikum

Artischockenherzen «Niçoise»	 22

Austern-Variation (6 Stück)	 52
Gillardeau, Utah Beach, Oesterij & 
dreierlei Vinaigrette

Oktopus				    26
Peperoni, Weissen Bohnen, roten Zwiebeln
Petersilie & Oliven

Spicy Tuna Crudo			   32
Avocado, Mango, Gurke & Koriander

Langoustino-Carpaccio		  36
Passionsfrucht, Kokosnuss & 
Piment d’Espelette

Crevettes Rouges			   42
Knoblauch, Petersilie, Zitrone & Olivenöl

Beef Tartar				    42
Eigelb, Auster, Rucola & Kaviar

Dolder-«Bouillabaisse»		  32

Spaghetti al Limone		  52
Kaviar

LES PLATS DU CLUB

Dorade Royale			   46
Meeresfrüchte-Pastis-Sud

Wolfsbarsch à la Provençale	 56

Entrecôte mit Pfefferkruste	 52
Thymian-Jus

Rinderfilet und Hummer 		  58

«Surf&Turf»
Sauce Choron & Chili

À CÔTÉ		  à 8

Gemischter Salat mit Wasabi-Dressing
Geschmorte Bohnen
Confiertes Gemüse
Kartoffeln mit Fenchel, Olivenöl, roten Zwiebeln 
und Sel de Mer de Camargue
Truffle Fries


