
Tous les prix sont en francs suisses (CHF), 
taxe sur la valeur ajoutée (TVA) et service inclus.

All prices in Swiss francs (CHF), including Value Added Tax and service.

Si vous avez des allergies ou des intolérances, 
n’hésitez pas à en informer notre équipe de service.

If you have any allergies or intolerances, please do not hesitate to inform our service team.

CHAMPAGNE (1DL)

LAURENT PERRIER «HÉRITAGE»
CHARDONNAY, PINOT NOIR 

AOC CHAMPAGNE
28.-

MOËT & CHANDON GRAND VINTAGE 
2015

ROSÉ, BRUT 
AOC CHAMPAGNE

36.-

DOM PÉRIGNON
CHARDONNAY, PINOT NOIR

AOC CHAMPAGNE
75.-

APÉRITIFS

SAZERAC
RYE WHISKEY, SIROP DE SUCRE,

PEYCHAUD’S BITTERS, SPRAY 
D’ABSINTHE

22.-

MINT JULEP
SIROP DE SUCRE BLANC, 

BOURBON WHISKEY, MENTHE
22.-

CHAMPAGNE COCKTAIL
COGNAC, MORCEAU DE SUCRE, 

ANGOSTURA BITTERS, 
24.-

APÉRITIFS

SÉLECTION DE FROMAGES SUR 
PLANCHE (3 PIÈCE)

SELECTION OF FINE CHEESES 
(3 PIECES)

16.-

PÊCHES MELBA
PEACH MELBA

18.-

MOUSSE AU CHOCOLAT
CHOCOLATE MOUSSE

16.-

OMELETTE EN SURPRISE «NÉRON»
OMELETTE SURPRISE “NÉRON STYLE”

22.-

DESSERTS

POMMES DE TERRE À LA BOULANGÈRE 
BOULANGÈRE POTATOES 

10.-

POMMES DE TERRE DUCHESSE
DUCHESS POTATOES

10.-

CAROTTES «VICHY»
“VICHY” CARROTS

10.-

ÉPINARDS À LA CRÈME
CREAMY SPINACH

10.-

SALADE VERTE
GREEN SALAD

10.-

CHOU-FLEUR «MORNAY»
CAULIFLOWER “MORNAY”

10.-

LÉGUMES ET SALADES

ENTRECÔTE À LA «BORDELAISE»
RIB-EYE STEAK “BORDELAISE”

68.-

FILET WELLINGTON
BEEF WELLINGTON

65.-

CÔTELETTES D’AGNEAU NELSON
LAMB CUTLETS NELSON

58.-

GRILLADES ET RÔTIS

RIS DE VEAU «ROSSINI»
VEAL SWEETBREAD “ROSSINI”

42.-

RAGOÛT FIN DE SOT-L’Y-LAISSE 
À LA TRUFFE BLANCHE

SOT-L’Y-LAISSE STEW WITH WHITE TRUFFLES
45.-

SUPPLÉMENT: TRUFFES BLANCHES, PAR GRAMME
SUPPLEMENT: WHITE TRUFFLES, PER GRAM

15.-

SAUMON AU CRESSON
SALMON WITH WATERCRESS

43.-

SOLE À LA «GRENOBLE»
SOLE GRENOBLOISE”

62.-

TURBOT RÔTI À LA SAUCE BÉARNAISE
ROASTED TURBOT WITH BÉARNAISE SAUCE

65.-

ENTRÉES CHAUDES  
ET POISSONS

HUÎTRES «ROCKEFELLER» 
(PRIX PAR PIÈCE)

OYSTERS “ROCKEFELLER” (PRICE PER PIECE)
9.-

COCKTAIL DE CREVETTES
PRAWN COCKTAIL

36.-

SAUMON FUMÉ À LA MAYONNAISE
SMOKED SALMON WITH MAYONNAISE

36.-

TERRINE DE FOIE GRAS EN GELÉE 
DE SAUTERNES AVEC CONFIT DE RAISINS

FOIE GRAS TERRINE WITH SAUTERNES JELLY  
AND GRAPE CONFIT

45.-

VICHYSSOISE AU CAVIAR
VICHYSSOISE WITH CAVIAR

48.-

HORS D’OEVRES 
 ET POTAGES




