MIKURIYA

Bluefin Thunfisch Tatar
Thunfisch, getrocknete Natto-Sojabohnen,
eingelegte Radieschen

Griine Frihlingssuppe
Wagyu Rinderbouillon, Ackerbohnen, Griinkohl
Spinat

Unagi Dashimaki Tamago
Aal, Japanisches Omelette, Triiffel

Wolfsbarsch
Passionsfrucht, Tonburi, Lachsforellen Rogen

Koénigskrabbe & Gedampfte Dumplings
Kénigskrabbe, siisse Shrimps und Kaviar

Frittierter Tofu
Seidentofu, Dashi, junge Sardellen
mit Sansho Gewiirz und Crevetten

Sashimi
Bluefin-Thunfisch, Kingfish, Schweizer Lachs
Violette Siiss-Garnelen

Black Cod, Saikyo Miso Sauce

Black Cod, Saikyo Miso mit Saisonalem Gemiise

Miyazaki A5 Wagyu Rind Shabu-Shabu
Wagyu Rind, Ponzu Sauce, Japanische Nudeln

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.

Gerne geben wir lhnen auf Anfrage weitere Auskiinfte im Meni enthaltener Allergene.

Sushi Nigiri und Maki
Sakuramasu
Lachsforelle
Kaiserbarsch

Jakobsmuschel

Toro-Bluefin-Thunfisch
Kaviar

Kanpyo-Maki

Getrocknete Kirbisstreifen

Dessert

300

Wagyu: Japan | Shrimp: Italien | King Crab: Nordatlantik | Kaviar: China | Lachs Kaviar: USA
Saibling Kaviar: Italien | Aal: China | Dorade: Griechenland | Black Cod: Kanada | Thunfisch: Spanien
Lachs: Schweiz | Seehecht: Indischer Ozean | Kingfisch: Danemark | Saibling: Island
Kaiserbarsch: Portugal | Jakobsmuscheln: Kanada



