
  
 

 

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer, Service und Taxen. 

banquets@thedoldergrand.com 

Seminarpauschale  

Das Dolder Grand bietet den richtigen Rahmen für aussergewöhnliche Anlässe: Seminare, Bankette oder rauschende Feste. 

Executive Chef Banqueting Karsten Walzl sorgt für gelungene Geschäftsmenüs und exklusive Dinners. 

 

Seminarpauschale 

Bereitstellung des Seminarraumes am Veranstaltungstag  

Technik: Flipchart, Leinwand, LCD-Projektor, Laserpointer,  

  Schreibblöcke, Stifte und Schreibunterlagen 

Mineralwasser  

Pausenverpflegungen: 

 

 Kaffeepause am Vormittag 

  Kaffee und Tee 

  Frisch gepresste Säfte  

  Auswahl an Croissants 

  Obstschale 

 

 Mittagessen 

  3-Gang-Mittagessen oder Stehlunch (Menü gemäss Küchenchef)  

  Softdrinks und Kaffee  

 

 Kaffeepause am Nachmittag 

  Kaffee und Tee 

  Frisch gepresste Säfte 

  Süsses und salziges Gebäck 

  Obstschale 

 

CHF 170.00 pro Person 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mindestanzahl Personen 

Die Seminarpauschale ist ab folgenden Personenzahlen buchbar: 

Garden Salon 1, 2 oder 3  20  Personen 

Ballroom  80  Personen 

Gallery 120  Personen 


