
Ostersamstag, 3. April 2010
Abend
Amuse-Bouche
·
Entencarpaccio mit  
Linsen und Birne
·
Forelle mit Erbsen und Morcheln
oder
Maispoularde mit Orangencannelloni  
und Gemüse
·
Osterkuchen mit Zitronengras 
·
CHF 85.00

Muttertag, 9. Mai 2010
Mittag
Brunch ab 11.30 Uhr
CHF 120.00
Inklusive 1 Glas Champagner

Abend
Amuse-Bouche  
mit 1 Glas Veuve Clicquot brut
·
Tomatenvariation und 
Kopfsalatgazpacho mit Saibling
·
Kalbsfilet mit Morcheln und Erbsen
oder
Zander mit Couscous, Orange und Zaziki
·
Erdbeeren mit Sauerrahm und Pfeffer
·
CHF 110.00

Karfreitag, 2. April 2010
Mittag und Abend  
Amuse-Bouche
·
Tomatengazpacho mit  
Krabbenfleisch und Avocado
·
Eglifilet mit Spinat und Kartoffeln
oder
Lammnierstück mit Linsen,  
Karotten und Lauch
·
Mojito in vier Texturen
·
CHF 85.00

Ostersonntag, 4. April 2010
Ostermontag, 5. April 2010
Mittag
Brunch ab 11.30 Uhr
CHF 120.00
Inklusive 1 Glas Champagner

Ostersonntag, 4. April 2010 
Abend
Amuse-Bouche
·
Avocado mit Schwertfisch und 
Radieschen
·
Zander mit dreierlei Mais
oder
Zürcher Geschnetzeltes mit Rösti
·
Schokoladenkuchen mit Rhabarber
·
CHF 85.00

Garden Restaurant an Ostern und am Muttertag

Reservierungen unter Telefon +41 44 456 60 00 oder gardenrestaurant@thedoldergrand.com


